.mibio %34

ZL## (Lactose) B=£

<#®S:. LT-W48-N(1620) =% 100 &/48 #>

T B FERUERISSE 3 - 5 M REE R AR AHITIIE

-~

FEEmiE:

IEER-FIEE I ER T oM ILEIESNE, BaREIsRUSsENTES
BEFIRNE () LEFY, Z7E 510nm bERARIZE, BITRIEFENE
RS REHMEIIESE.

PR (NEaFAm:
BB, 96 FlLiR. K. Bikes. S, BOHL. K.

iRFI B SEH:
IHFIETR HUAS PRIFEK &:E

REVR AT | #iAmgx13 | 4°CIRE | 10 3mL ASEIBK D iAEE R,

REUR A2 | #iAmgx13 | 4°CIRE | 10 3mL ASEIBK D iAEE R,

-20°C{R

F— BT mgx137 = b0 0.6mL ZFIEKIES.
N o -20°C{R - e
. #7 mgx1 ik = N 3mL RERIEK TS B EE .

= WRIR8mLx1#E | 4°CIRTE

A | RIR 14mlx 15 | 4°CIRE | ImRERIIN 7mLidFI=BSO&ER

‘ 20°C o
HHE | M mgx1 % R | i 1amL mmicamess.

=

- 1 2mL ZEEKARRED Smo/mL HIEES
AT 32} 1 4°C N N
R | B mgxT 3 "7 | mmE 10250 5mo/mL S ENE,

O HMEHFIRFAERIR/LTRERL, EHFENEEEERE
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GocJ'cIislal!itlpr)odluoeros %‘ﬂ{ igp (U ENEHER

AEZ SR
—. HAHIE:

1. HREF: 0.1g BREFEAR (KDFTRRIFAZINE 0.29 £A), 0 TmLAJE
TEKEE, HRIRREEMEPE] EP &, 12000rpm, EiEE/LD 10min, LSRR,

2, B EUPHERNEBRAFESTEREN, SNREFEANTELH
NaOH(2M)i PH {829 7.4, AJRZiRFHE 30min, BUEERIFEREN,

3. SEHSEHEAHEE: FREW 0.1g HAR (KoZTTEIEAZEINE 0.29 £A),
D0 0.9mL RUZXIE/KIREE, RIRREER LRI EP &, N 0.05mL 2EU& A1, &
SR 0.05mL 12B& A2, BS, BZRIEKESE TmL, =EFE 30min, &
BREiAkRE_EERERG, 12000rpm =EE L 10min, BUE SRR,

—. ktuam:
1. BSFRMYTEHR 30min, IREIRERE 25°C, &EKKE] 510nm,
2. FBIRFIBEEER (25°C),

3. SERRNEBULMEAMITNE, SFENErSERESTEERAREKERRK
HIEGARRIGUFRRIRRESEL D,

4. 1£ 96 FURFPHIXION:

- — TVER =EE
IFIBFR (uL) WEE SHRRE UTH—R) | (—R)
S 10 10
R 10
ZIBK 20 30 30 40
F— 10
HFI= 30 30 30 30
RS, 25°CEMHTI¥E20min
I 170 170 170 170
s¥jilEal 10 10 10 10
B, 37°CEMTESES 30min, 510nm TEEUIREE A,
sA=ANE-AXER (B MERH— P BESXER).

(Xl
1. EXIRER A BT 0.6, HAFARIBMKHITHRE, WEEHD KATELA.
2.5 A RYE(RT 0.01, EIEINEEANIFRATR V1 (ANIBZ 20pL, NIZRIEXKBMRD) ,
BEERI V1 KA BEANEFTE.
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mibio 3234

S£H8itE:
1. EHERSITE:
FHESE(Mmg/g BFE) = (C FuEX V1) x 2 A+ (A FRfE-A =H)

x342.3+180.16+(WxV1+V) xD
=0.95x 2A+ (A tE-A =H)+WxD

2, FERERIE:

AEEE(Mg/mL)=(CtREXV1)x2A+(A tfE-A =H) x342.3+180.16+V1xD
=0.95x2A+ (A trE-AZEH)xD

HEDFE----3423; V1----IINEARFFR, 0.01mL;
HEESFE----180.16; W---- R4S, 9;
V----IINREGRIAFR, TmL; D----HRRE(EE, REREDA 1.

C - BBV ERATRE, 0.5mg/mL;

FsCISAIEN :

teEE M ST FEEE

1. BEZANEREESEFIIFSEN, DIRERRAIEMEAIRE (FLiERX
LISELN

2, ABEWHANZRR(ERE, THEMRERENHAZNE,

3. HERTRILEL ZRHREHESSE;

4, THRECII PR RE AV, LMET R ELAEE;

5. &84 3 - 5 Afstie, AMNiAIENTHEANSREENHRRETE, ESLRES
FRRRELA.
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	乳糖（Lactose）含量
	注    意：正式测定前务必取 3 - 5 个预期差异较大的样本做预测定
	产品简介：
	所需仪器和用品：
	试剂盒组分与配制�：
	乳糖含量检测：
	一、样本制备：
	1、组织样本：0.1g组织样本（水分充足的样本建议取0.2g左右），加1mL的蒸馏水研磨，粗提液全部转移
	2、液体样品：近似中性的澄清液体样本可直接检测；若为酸性样本则需先用NaOH(2M)调PH值约7.4，然
	3、高蛋白含量组织样本：称取约0.1g样本（水分充足的样本建议取0.2g左右），加0.9mL的蒸馏水研磨

	二、上机检测：
	1、酶标仪预热30min，设置温度在25℃，设定波长到510nm。
	2、所有试剂解冻至室温（25℃）。
	3、实验前选取几个样本做预测定，若待检测指标含量较高可通过用蒸馏水稀释找出适合本次检测样本的稀释倍数D。
	4、在96孔板中依次加入：


	结果计算：
	1、按照质量计算：
	2、按照体积计算：



